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Анотація
   українською:. Під час виконання кваліфікаційної роботи було проведено дослідження по збагаченню томатною пастою хлібобулочних виробів. Було розроблено рецептуру хліба «Томатний», та досліджено вплив різної концентрації томатної пасти на технічні та органолептичні показники хліба. При дослідженні виявили тенденцію зростання показника кислотності в залежності від кількості томатної пасти. При цьому значення пористості хліба з вмістом томатної пасти зменшувалось при зростанні концентрації. Збагачення томатною пастою суттєво покращило органолептичні показники хліба зробивши його смак та аромат більш цікавим і насиченим, а зовнішній вигляд привабливішим.

.
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 англійською:. During the performance of the qualification work, a study was conducted on the enrichment of bakery products with tomato paste. The recipe for "Tomato" bread was developed, and the influence of different concentrations of tomato paste on the technical and organoleptic parameters of the bread was investigated. During the study, a tendency to increase the acidity indicator was found, depending on the amount of tomato paste. At the same time, the value of the porosity of bread containing tomato paste decreased with increasing concentration. Enrichment with tomato paste significantly improved the organoleptic indicators of bread, making its taste and aroma more interesting and rich, and its appearance more attractive...                                                 
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