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Анотація 

українською: У роботі проаналізовано хімічний склад та фізіологічний вплив рослинних добавок. 

Обґрунтовано доцільність використання радіоли рожевої як ефективного стимулятора центральної 

нервової системи та плодів шипшини як джерела вітамінного комплексу. Визначено оптимальну 

кількість наведених добавок. Здійснено комплексний аналіз ринку та обґрунтовано вибір локації для 

будівництва заводу – м. Полтава. Проведено SWOT-аналіз, який виявив високий потенціал 

конкурентоспроможності підприємства. Запропоновано стратегію збуту, що охоплює роздрібні 

мережі, сегмент HoReCa та власні точки сезонної торгівлі. Проведено рецептурні розрахунки 

запроєктованого асортименту морозива, здійснено підбір основного та допоміжного технологічного 

обладнання  відповідно до виробничої потужності. Розраховано необхідні площі виробничих цехів та 

складських приміщень. Детально проаналізовано специфічні ризики виробництва: робота персоналу 

в умовах низьких температур (до -30°C), підвищений рівень шуму та потенційна хімічна небезпека 

аміачних холодильних установок. Розроблено комплекс інженерних та організаційних заходів 

захисту: системи аварійної вентиляції, автоматичний газовий контроль. 

англійською: The work analyzes the chemical composition and physiological effects of plant additives. 

The feasibility of using Rhodiola rosea as an effective stimulant of the central nervous system and rose hips 

as a source of a vitamin complex is substantiated. The optimal amount of these additives has been determined. 

It’s conducted a comprehensive market analysis and justified the choice of location for the plant's construction 

– the city of Poltava. A SWOT analysis was carried out, which revealed the high competitive potential of the 

enterprise. A sales strategy is proposed that covers retail chains, the HoReCa segment, and own seasonal trade 

points. Formulation calculations for the designed ice cream assortment were carried out to model the specified 

parameters. This section also included the selection of main and auxiliary technological equipment in 

accordance with the production capacity. The necessary areas for production workshops and storage facilities 

were calculated. The specific production risks were analyzed in detail: personnel working in low temperatures 

(down to -30°C), increased noise levels, and the potential chemical hazard of ammonia refrigeration units. A 

set of engineering and organizational protective measures was developed: emergency ventilation systems, 

automatic gas control 


