Додаток 1
Форма відомостей про авторів матеріалу та описова інформація для видань ТНТУ

Авторська довідка
(реферату кваліфікаційної роботи магістра)

Назва кваліфікаційної роботи магістра Розроблення рецептури булочних виробів з підвищеним вмістом мінеральних речовин та проєктування хлібопекарського цеху
                                                                            назви записувати нижнім регістром (як у реченні)
   Назва (англ.):       Development of bakery product recipes with increased mineral content and design of the bakery workshop

Освітній ступінь :                                              магістр                                                                                               	 	
Шифр та назва спеціальності:                                   181 Харчові технології                                                                                    
                                                                             напр.:151 Автоматизація та комп’ютерно-інтегровані технології 
Екзаменаційна комісія:                                                             № 16                                                                                                              
                                                                             напр.: Екзаменаційна комісія №1 
Установа захисту:    Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя                                                                                                                                            	
                                                                напр.: Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя
Дата захисту:               27.грудня  2025 року                                   Місто:                    Тернопіль                                                      

Сторінки:
   Кількість сторінок кваліфікаційної  роботи:        104                           

УДК:   664.661                                                                                                                                                                         

Автор дипломної роботи
   Прізвище, ім’я, по батькові (укр.):                       Цимбаліста Вікторія Ігорівна                                                                                                       розкривати ініціали
   Прізвище, ім’я (англ.):                                      Tsymbalista Viktoriia Ihorivna
                                                                                     використовувати паспортну транслітерацію (КМУ 2010)
Місце навчання (установа, факультет, місто, країна):      Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя, факультет інженерії машин, споруд та технологій, Тернопіль, Україна                                                                                          
                                                                                                                   

Керівник
   Прізвище, ім’я, по батькові (укр.):                        Карпик Галина Вікторівна                                                                                                
                                                                                                       повністю
   Прізвище, ім’я (англ.):                                                        Karpyk Halyna Viktorivna                                                                       
                                                                                     використовувати паспортну транслітерацію (КМУ 2010)
   Місце праці (установа, підрозділ, місто, країна):        Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя, кафедра харчової біотехнології і хімії, Тернопіль, Україна                                                                                          
                                                                                                                   
   Вчене звання, науковий ступінь, посада: кандидат технічних наук, доцент кафедри харчової біотехнології і хімії 


Рецензент
   Прізвище, ім’я, по батькові (укр.):                                Ворощук  Віктор Ярославович                                                                     
                                                                                                       повністю
   Прізвище, ім’я (англ.):                                                                        Voroshchuk  Viktor Yaroslavovych                                                 
                                                                                     використовувати паспортну транслітерацію (КМУ 2010)
   Місце праці (установа, підрозділ, місто, країна):    Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя, кафедра обладнання харчових технологій, Тернопіль, Україна                                                                                          
                                                                                                                
   Вчене звання, науковий ступінь, посада:………… доцент, к.т.н.,  в.о. зав. кафедри ОХ

Ключові слова  калій, шкірка картоплі, оптимальне дозування, технологічні аспекти, проєктування хлібобулочного цеху
[bookmark: __DdeLink__14_1324680702]                                                                                       до 10 слів
      англійською  potassium, potato peel, optimal dosage, technological aspects, bakery design
Анотація
   українською:           В роботі проведено аналіз сучасного стану розвитку технологій у виробництві функціональних хлібобулочних виробів, обґрунтовано необхідність збагачувати хлібобулочні вироби мінеральними речовинами, які позитивно впливають на здоров’я та підвищують їх цінність для споживачів.
Для цього було розглянуто природні джерела калію та методи отримання сировини, багатої мінеральними речовинами зі шкірки картоплі, досліджено вплив порошку зі шкірки картоплі на показники якості булочного виробу, підібрано оптимальне дозування порошку та вивчено вплив добавки на хлібопекарські властивості борошна.
За результатами аналізу було розроблено рецептуру булочного виробу з підвищеним вмістом калію за рахунок використання картоплепродуктів.
У проєктно-технологічній частині роботи проведено проєктування хлібобулочного цеху із врахуванням сучасних вимог енергоефективності та санітарно-гігієнічних умов.
                                                                                                                                                                                                                                                                              
                                                                                     200-300 слів
Англійською   The paper analyzes the current state of development of technologies in the production of functional bakery products, substantiates the need to enrich bakery products with minerals that have a positive effect on health and increase their value for consumers. To this end, natural sources of potassium and methods for obtaining raw materials rich in minerals from potato peels were considered, the effect of potato peel powder on the quality indicators of baked goods was investigated, the optimal dosage of the powder was selected, and the effect of the additive on the baking properties of flour was studied. Based on the results of the analysis, a recipe for a bakery product with an increased potassium content was developed using potato products.
In the design and technological part of the work, a bakery shop was designed taking into account modern requirements for energy efficiency and sanitary and hygienic conditions.
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