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OnHuM 13 KJIIOYOBUX 3aBJaHb Cy4acCHOi MOJIOYHOI HPOMMCIOBOCTI € palliOHalbHE
BUKOPHCTAHHS BTOPUHHUX PECYpPCIB Ta CTBOPEHHS Ha IX OCHOBI 1HHOBALIMHUX MPOAYKTIB 13
BUCOKOIO 010JIOTIYHOIO LIHHICTIO. 3HAUYHY YaCTKy Cepell TAKMX PeCcypciB CTAHOBUTH MOJIOYHA
CHpOBATKa, sIKa YTBOPIOETHCS TiJ Yac BUPOOHHUIITBA CHPY Ta KUCIOMOJOYHUX IPOIYKTIB.
Bona MicTuTh MOBHOLIHHI O17KH, JJAKTO3Y, MiHEpPaJIbHI PEYOBUHM Ta BiTaMiHH, IPOTE 4aCTO
BUKOPUCTOBYETHCS HEOCTATHHO €(PEKTHBHO, IO MPHU3BOJUTH 1O EKOJIOTIYHHX Ta
€KOHOMIYHHUX BTpAT.

[lepcriekTHBHIM HampsMOM € TiepepoOKa BTOPHHHHUX MOJIOYHUX pECypCiB Y
KHCJIOMOJIOYHI Hamoi, SKi MO€AHYIOTh JIETKY 3aCBOIOBAHICTb, (DYHKIIIOHANbHI Ta NPHUEMHI
OpPraHOJIENTUYHI BIACTUBOCTI. BUKOPUCTaHHS BTOPHMHHOI MOJIOYHOI CHPOBHUHH HE JIUIIE
CHpusie PO3LUIMPEHHIO aCOPTUMEHTY MPOAYKLIi 3A0pOBOro XapuyBaHHs, aje il 3abe3mneuye
KOMIUIEKCHE BUpILIEHHS Mpo0aeMu 0€3B11X0IHOT0 BUPOOHUIITBA Y MOJIOYHIH ramysi.

Meta n0CHiJKEHHS — pPO3poOKa TEXHOJOrii KHCIOMOJIOYHOTO HAroK Ha OCHOBI
BTOPUHHOI MOJIOYHOI CHPOBHHH, 30arayeHoro COEBUM OOPOIIIHOM.

3aBJaHHs JJOCIIKEHHS: BCTAHOBJICHHS MOXJIMBOCTI TIO€THAHHS MACIISTHKH 1 MOJIOYHOT
CHUpPOBATKH I BUPOOHHIITBA KUCIOMOJIOYHOTO HANOK Ta BU3HAYEHHS iX pamioHaILHOTO
CHIBBIHOIIEHHS; PO3POOJIEHHS TEXHOJOril KMCIOMOJIOYHUX HAIMOiB Ha OCHOBI BTOPMHHHUX
MOJIOYHUX PECYpCIB, OI[IHKA Xap4yOBOi IIHHOCTi, OPraHOJENTUYHUX, (I3UKO-XIMIYHUX Ta
MiKpOO10J0T1YHUX MOKA3HUKIB pO3pOOIEHUX KHCIOMOJIOYHUX HAIOIB.

J11st IpoBeIeHHsI eKCTIEPUMEHTAITBHIX JIOCITiPKEHb 0yJI0 BUKOPUCTAHO CUPOBUHY:

- MAcCJISHKY 3T1JJHO TEXHIYHUX YMOB;

- monouHy cupoBatky 3rigHo JCTY 7515:2014 CupoBaTka MmonouHa. TexHIYHI YMOBH;

- 6opomHo coere 3rigHo JCTY 4543:2006 BopoirHo coeBe XxapuoBe;

- 3akBamyBajbHy komnosuiiiro ABT-5 (Lactobacillus acidophilus, Bifidobacterium spp.
ta Streptococcus thermophilus);

HocnikenHs npoBoawan y 2 etand. Ha mepmioMy ertari BCTAaHOBWJIM MOJKJIUBICTH
MO€HAHHS MOJIOYHOI CHpPOBATKM Ta MAcisSHKH, a TaKOX CIIBBIHOLIEHHA CUPOBUHH. [[ns
JOCJTKEHBb 0yJi0 chopMoBaHO 4 BapiaHTH:

1) I BapiaHT (KOHTPOIIB) — MACJISIHKA;

2) II BapiaHT — cCHiBBiJHOIIEHHS KOMIOHEHTIB 1:3 (25% cywmimi mnpeacTaBieHO
MAacCJISIHKOI0, a 75% MOJIOYHOIO CUPOBATKOIO;

3) III BapiaHT — criBBigHOIICHHS] KOMIOHEHTIB 1:1 (y cyMili B OJHAKOBHX KUIBKOCTSIX
OyiM mpe/CTaBJIeHl SIK MAcJIIHKA, TaK 1 MOJIOYHA CUPOBATKA);

4) IV Bapiant — cmiBBigHOUEeHHs KoMmmoHeHTiB 3:1 (75% cymimn mnpencraBieHO
MAacCJSHKOI0, a 25% MOJIOYHOIO CUPOBATKOIO).

BnactuBOCTI CHpOBMHHM BIUIMHYJIM Ha OPIraHOJENTHYHI MOKA3HUKH Ta KHUCIOTHICTBH
npoaykTiB. Tak, MOCHiIHI 3pa3Ku, IO MICTWIM Y CBOEMY CKIani OuIbIIE MOJOYHOT
CHUPOBATK{, MaJM IIiJBUIIECHY KHUCJIOTHICTh. [Ipu mpoBeneHHI OpraHOJCITUYHOI OIlIHKH
TOTOBUX TPOAYKTIB OyJIO BCTAHOBJIEHO, IO JOJABaHHS B MACISHKY MOJIOYHOI CUPOBAaTKU B
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PI3HUX KIJTBKOCTSIX 3MIHIOE€ KOHCHCTEHINIO MTPOAYKTIB — BOHU CTAIOTh PiJIKi, MEHII B'S3KUMH;
KOJIp TPOAYKTIB 3MIHIOETHCS Bif OLIOTO 10 CBiTIO-3e€seHOT0. PesynbpTaTl JerycrariitHoi
OILIIHKH 3pa3KiB KHCIOMOJIOYHHX HAIOIB ITOKA3aJIH, 110 BHKOPUCTAHHS SIK CHPOBUHHU MACIISTHKH
(75%) 3 monmaBaHHSAM 25% MOJNOYHOI CHPOBATKM MAaKCHUMAaJIbHO 3a0e3ledye MOKpaIleHHs
OpPTraHOJENTUYHUX TIOKA3HUKIB TOTOBOI MPOAYKLii 1 € HaWOUTBIl NPUHHATHUM JUIS
CHOXHBayiB BapiaHTOM. ToMy /s oaibIIuX AOCHIIPKEHb BUKOPUCTAIH BapiaHT V.

OCKUJIbKM BUKOPUCTaHHS Pi3HOI CHUPOBUHM (MACISHKUA 1 MOJOYHOI CHpPOBATKH) MpU
BUPOOHHUIITBI KHCIOMOJIOUHUX HAINOIB BIUIMBA€ HAa KOHCHUCTEHIIII0 T'OTOBOTO MPOIYKTY,
noJajibllll Halll AOCHKEHHS OyJn crHpsMOBaHI Ha ii MOKpAIIEHHs, SK BapiaHT BUOpaiu
BUKOPHUCTAHHS COEBOTO OOPOIIIHA.

Ha 2 erami gocmipkens A po3po0aeHHs pelenTyp KHCIOMOIOYHOTO IPOIYyKTY HAMH
Oy10 po3pobiieHo 4 3pa3Ku: KOHTPOJIb — MaciisiHKa 1 MojiouHa cupoBatka 3:1 (75% macisHku
1 25% w™monounoi cupoBaTKH); 3pa3ok 1 — BHeceHHA 1% coeBoro OopomrHa; 3pazok 2 —
BHeceHHS 5% coeBoro 0opoiiHa; 3pa3ok 3 — BHeCeHHs 9% coeBOro 60pomiHa.

Jl1g oTpUMaHHS KMCIIOMOJIOUYHUX HAIIOIB B ITaCTEPU30BaHy 3a Temrepatypu 92+2 °C 3
BUTPUMKOIO 5 XB. 1 oxojojxeHy no temmeparypu 40 °C cywmiml MaciasHKA 1 MOJIOYHOT
cupoBatku 3 M.4. k. 0,5% BHOCHIM 3aKBacKy mpsMoro BHeceHHss ABT-5 ta coeBe G0poIIHO y
BHU3HAYEHUX KUIbKOCTSIX. CyMill nepeMillyBajiy MpoTaroM 1-3 XB 1 mij/laBajiy CKBAlllyBaHHIO
3a temneparypu 40 °C. OrpumaHMil KHCIOMOJOYHUH MPOAYKT OXOJOIKYBAJIU JO
temriepatypu 25-30 °C, ¢acyBanu y NoJIMEpHI CKISHKH 3 KPHUIIKOK Macor Herto 200 T 1
BIJINIPaBIISUIN Ha 30epiranus 3a remmneparypu 4+2°C.

[Ipn BuKOHaHHI pOOOTH BHUKOPUCTOBYBAJIM KOMIUIEKC 3arajbHONPUNHATHX 1
CHEI[iaIbHUX TEXHOJIOT1YHUX, OPraHOJENTHYHUX, (I3UKO-XIMIYHUX, MIKPOOIOIOTIYHUX,
CTaTUCTHYHUX METO/IB.

Ha mHacTymHOMy eTami JOCHI)K€Hb BHBYAJIM BIUIMB COEBOTO OOpOIIHAa Ha
KHCJIOTOYTBOPIOBAJIBHY 3JIaTHICTh MOJIOYHOKHCIIMX OakTepiil 3aKBalIyBaJILHOTO IMpEapary.
PesynbraT JOCHIIKEHb MOKA3ajaM, 110 BBEJIEHHS COEBOro OOpOIIHA Y CyMIlll CTHUMYJIIOE ii.
TurpoBaHa KHCIOTHICTh Y MAOCHITHHX 3pa3kax 30umbmmmacs Ha 4-11°T mopiBHsSHO 3
KOHTpoOJIeM 1 OyJla TpsIMOMPONOpIiifHA MacoOBiil 4acTii OOpoImHa y Hamosix (IMO3UTHBHA
Kopensiis). Uum Oinblra MacoBa 4YacTKa BHECEHOI J00AaBKH, THM OLIbIIa THUTPOBaHA
KHCJIOTHICT KHCJIIOMOJIOYHOIO Hamoro. TpHBaliCTh CKBalllyBaHHS JUId BCIX 3pa3kiB Oyia
OJTHAKOBOIO 1 CTaHOBHJIA 6 TOI.

VY roroBoMy KHCIOMOJOYHOMY Haloi BH3HAYajiM OPraHOJENTHYHI MOKAa3HMKH. Yci
NOKAa3HUKH BU3HAYAJIHM Yy PETENbHO IMEpeMilllaHOMY TNPOAYKTi. BuU3HaueHHsS 30BHIIIHBOTO
BUIJISLY TPOBOJAWIM /10 Ta MICHs NepeMilllyBaHHA NPOIyKTy. 3pa3ku i3 BmicTtoM 1 Tta 5 %
CO€BOTO OOPOITHA BiIPI3HIUCS HaWKpaIIUMH MMOKa3HUKaMU sIKOCTi. [ToBepXHs BCixX 3pa3KiB
JI0 TIepeMilTyBaHHsa Oyna 0e3 TPIIIWH, BiJ CBITIO-)KOBTOTO JIO JKOBTOr0 KOJhOpy. OMHAK Y
3pasky i3 9% coeBoro GOpOITHA Ha TIOBEPXHI CHIOCTEpiraiacsi HepiBHOMIpHA TUTIBKA KOBTOTO
KOJIbOPY, BHACIIZIOK 4YOro OLiIHKa Oyjia 3HMXKEHa. Y JOCIIAHOMY 3pa3Ky NpoAykKTy 3 9%
Co€BOro OoporrHa OyB Bi3HAYCHMI IMOCWICHUN MPUCMAK Ta 3amax BHeceHoi no0aBku. Lleit
3pa30K OyB HAaJMIpHO T'yCTHM, IIIO TOTIPIIYBAJIO CIIPUHHSATTS 1 HETaTUBHO BiJI0Opa3miIocs Ha
OpTaHOJCITUYHIHN OIIHIII.

3a cMakoM Ta KOJbOPOM HaWKpallMMHU MOKa3HUKAaMHU XapaKTepH3yBaBCs 3pa3oK 3
nonaBaHHsIM 5% coeBoro OoporrHa. 3pa3ok 3 9% mocTynascs, MaB CIeUpIYHIN TPUCMaK Ta
BIZJUYTTS YaCTUHOK 00aBKU. 3pa30K 2 MaB KOHCUCTEHLIIO I'yCTOI CMETaHH, a 3pa3ok | MaB
OUTBII PiKy KOHCHCTEHIII0. Ha miacTaBi opraHoNenTHYHOI OLIHKY 3pa3KiB KUCIOMOJIOYHUX
HAaroiB BUOPaHO ONTHUMAJIBHHUI BMICT COEBOTO OOpOILIHA, SKUI CTAaHOBUB 5%.

BcTanoBneHo, 1110 BUKOPUCTaHHS COEBOro OopolrHa 30aradye Hamoi: Ou1kom Ha 2,49
r, )kupoM — Ha 0,8 r, ByrieBoiB — Ha 0,93 T MOPIBHSAHO 3 KOHTPOJIEM.

Jns  BUPOOHHMITBA KHCJIOMOJIOYHOTO HANoo (YHKIIOHATHHOTO MPH3HAYCHHS
JIOL1TbHO BUKOPUCTOBYBATH BTOPMHHI MOJIOYHI PECYPCH — MACIISIHKY 1 MOJIOYHY CHUPOBATKY y
KUTbKOCTI 75 1 25% BiamoBigHO. BukopucranHs coeBoro 6opoirHa y KUtbkocTi 5% 103BoJIsiE
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MOKPAITUTH OPTAaHOJICTITHYHI BIIACTUBOCTI KACJIOMOJIOYHOT'O HAIIOI0, 30KpeMa KOHCHCTEHITIIO,
a TaKOXX MiABUIILYE XapuoBY LIHHICTb.
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