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Анотація 

   Проєкт передбачає впровадження у виробництво батону зі згущеною сироваткою та 

сайки «Проста» виготовлених за пришвидшеною технологією. Обґрунтовано доцільність 

введення саме такого способу приготування тіста. Зроблено вибір печей, підраховано 

продуктивність їх. Розраховано рецептури – пофазну, виробничу. Підібрано технологічні 

режими замішування тіста, його дозрівання. Розраховано та підібрано основне 

обладнання для виробництва.  

 Пояснювальна записка роботи складається з  67 сторінок формату А4.  

 

  
    

Англійською       The project involves the introduction into production of a loaf with 

condensed whey and a “Prosta” loaf made using accelerated technology. The feasibility of 

introducing this particular method of dough preparation has been substantiated. The ovens have 

been selected, their productivity has been calculated. The recipes have been calculated – phased 

and production. 

The technological modes of dough mixing and ripening were selected. The main 

equipment for production was calculated and selected.  

The explanatory note of the work consists of 67 pages of A4 format.  

 
 
 
 

 


