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Анотація
   українською:           У кваліфікаційній роботі на тему «Розроблення технології булочки оздоровчого спрямування з авокадо та впровадження її у виробництво» проаналізовано стан хлібопекарської промисловості України, розглянуто асортимент оздоровчих борошняних виробів та інгредієнти які використовуються для виробів функціонального призначення. Здійснено аналітичний пошук інформації, щодо хімічного складу авокадо та його фізіологічної важливості для організму людини. Розглянуто продукти, у виготовлені яких воно використовується. Запропоновано вносити авокадо у вигляді пюре під час приготування тіста для булочного виробу. Розроблено рецептуру булочки «Abacate». Досліджено основні показники якості виробів. Проаналізовано хімічний склад сировини й розраховано харчову цінність готового виробу. Проведено технологічні розрахунки, підібрано обладнання для виготовлення булочки. Здійснено розрахунок економічної ефективності виробництва булочки..                                                                                                                                                                                                                                                                              
                                                                                     200-300 слів
англійською:              In the qualification work on the topic "Development of the technology of health-oriented avocado buns and its introduction into production", the state of the Ukrainian bakery industry was analyzed, the range of health-giving flour products and the ingredients used for functional products were considered. An analytical search for information on the chemical composition of avocado and its physiological importance for the human body was carried out. The products, in the manufacture of which it is used, are considered. It is suggested to add avocado in the form of puree during the preparation of the dough for the bakery product. The recipe for the "Abacate" bun has been developed. The main indicators of product quality were studied. The chemical composition of the raw materials was analyzed and the nutritional value of the finished product was calculated. Technological calculations were carried out, equipment for the production of buns was selected. The calculation of the economic efficiency of the bun production was carried out..                                                                                                                                       
                                                                                     200-300 слів 
