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Форма відомостей про авторів матеріалу та описова інформація для видань ТНТУ
Авторська довідка
(кваліфікаційної роботи магістра)
Назва кваліфікаційної роботи магістра: Удосконалення технології виробництва та розробка рецептури хліба збагаченого бататом з проєктуванням цеху пшеничних виробів                                                                                                                 
                                                                            назви записувати нижнім регістром (як у реченні)
Назва (англ.): Improvement of the production technology and recipe development for sweet potato-enriched bread, and the design of a wheat product facility                                                                                               

                                                                                        переклад англійською
Освітній ступінь :                              магістр                                                                                                               
 


Шифр та назва спеціальності:      181 Харчові технології                                                                             
                                                                             напр.:151 Автоматизація та комп’ютерно-інтегровані технології 
Екзаменаційна комісія:               Екзаменаційна комісія №15                                                                                                                                       
                                                                             напр.: Екзаменаційна комісія №1 
Установа захисту:   Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя                                                                                                                                           
                                                                напр.: Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя
Дата захисту:   27.12.2023 р.                                                Місто:    Тернопіль                                                                      
Сторінки:
   Кількість сторінок роботи:    88              


УДК:    664                                                                                                                                                                  
Автор роботи
   Прізвище, ім’я, по батькові (укр.):         Гарасимів Максим Михайлович                                                                                                          
                                                                                                       розкривати ініціали
   Прізвище, ім’я (англ.):          Harasymiv Maksym                                                                                                         
                                                                                     використовувати паспортну транслітерацію (КМУ 2010)
Місце навчання (установа, факультет, місто, країна):   ТНТУ ім. Івана Пулюя, ФМТ, Тернопіль, Україна                                                                                        
Керівник
   Прізвище, ім’я, по батькові (укр.):       Покотило Олег Степанович                                                                                                            
                                                                                                       повністю
   Прізвище, ім’я (англ.):                      Pokotylo Oleg                                                                                                                 
                                                                                     використовувати паспортну транслітерацію (КМУ 2010)
   Місце праці (установа, підрозділ, місто, країна):  ТНТУ ім. Івана Пулюя, каф. ХБ, Тернопіль, Україна          
   Вчене звання, науковий ступінь, посада:        д.б.н., професор                                                                                                
Рецензент
   Прізвище, ім’я, по батькові (укр.):   Шинкарик Марія Миколаївна                                                                         
                                                                                                       повністю
   Прізвище, ім’я (англ.):       Shynkaryk Maria                                                                                             
                                                                                     використовувати паспортну транслітерацію (КМУ 2010)
   Місце праці (установа, підрозділ, місто, країна): ТНТУ ім. Івана Пулюя, каф.ОХ, Тернопіль, Україна                                          
   Вчене звання, науковий ступінь, посада:       к.т.н., професор                                                                                                 
Ключові слова
   українською: батат, бульбоплоди, пшеничне борошно, олія гірчична                                                         
                                                                                     до 10 слів
   англійською:  sweet potato, tuberous vegetables, wheat flour, mustard oil                                                       
                                                                                     до 10 слів
Анотація
   українською: Ми зібрали та вивчили інформацію, пов’язану з сортами солодкої картоплі. Також батат вважали сировиною, що містить магній, калій, клітковину, вітаміни групи В і С. Досліджували пшеничне борошно, а саме полбу. Створено нові рецепти видів паляниці випечені за призначеними рецептами, оцінювали їх якість. Результати, які ми отримали на завершення, дають нам можливість запровадити нові методи виробництва хліба з борошна та солодкої картоплі для людей з діабетом.       
   англійською: We collected and studied information related to sweet potato varieties. Sweet potatoes were also considered to be a raw material containing magnesium, potassium, fiber, and vitamins B and C. We also studied wheat flour, namely spelt. We created new recipes for the types of flatbread baked according to the prescribed recipes and evaluated their quality. The results we have obtained at the end of the project give us the opportunity to introduce new methods of producing bread from flour and sweet potatoes for people with diabetes.                                                                                                                                                                
