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Анотація
   українською:
Темoю квaліфікaційнoї poбoти є «Пpoект цеху з виpoбництвa хлібoбулoчних виpoбів».

Квaліфікaційнa poбoтa склaдaється з 3 розділів.

У першому розділі розглядається технологія виготовлення запроектованого асортименту, вимоги до сировини та допоміжних матеріалів. Також наведені технологічні розрахунки запроектованого асортименту та підібрано технологічне обладнання, розраховано площі цеху. Наведені схеми контролю запроектованого асортименту на усіх етапах технологічного процесу.

У другому розділі наведено техніко-економічне обґрунтування запроектованого асортименту.

У третьому розділі вказані умови для безпечного виготовлення запроектованого асортименту.

   англійською:
The topic of the qualification work is " The project of a workshop for bakery goods production ".

The qualification work consists of 3 sections.

In the first section, the manufacturing technology of the designed assortment, requirements for raw materials and auxiliary materials are considered. The technological calculations of the designed assortment are also given, the technological equipment is selected, and the area of the workshop is calculated. Schemes of control of the designed assortment at all stages of the technological process are given.

In the second section, the technical and economic justification of the designed assortment is given.

The third section specifies the conditions for the safe production of the designed assortment.
