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Анотація
  Українською: Обгрунтувано та здійснено дослідження щодо технології виробництва батону студентського підвищеної біологічної цінності шляхом збагаченням лляною олією і лляним борошном. Встановлено, що у лляній олії переважає ліноленова кислота, кількість, якої становить – 54,52 ± 0,87 %, а на частку лінолевої кислоти припадає 12,81 ± 0,24 %. Водночас у соняшниковій олії найбільшу кількість припадало на лінолеву кислоту – 62,71 ± 0,83 %, а ессенціальна ліноленова кислота, становила 0,08 ± 0,01 % від усіх поліненасичених кислот. Розроблено рецептурний склад батону Студентського з підвищеним вмістом біологічно цінної ліноленової кислоти шляхом збагачення лляною олією та лляним борошном. Встановлено, що по мірі збільшення кількості лляного борошна у тісті для виготовлення батону Студентського знижується його кислотність та зменшується питомий об’єм. Виявлено, що при заміні маргарину на лляну олію та збільшені вмісту лляного борошна у студенському батоні вологість готових виробів поступово зростає. Також виявлено зниження на 1,4, 18,0 та 2,5 % величини пористості у батоні Студенському виробленому на лляній олії та збагаченим лляним борошном. Виявлено, що найповільніше зростав показник крихкуватості у дослідних зразках батону Студентського (№3, №4 і №5) із додатковим збагаченням його лляним борошном. Також у даних зразках батону протягом 72 год зберігання коефіцієнт набрякання був на 17,1, 23,7 і 32,3 % менший, порівнюючи з контрольним зразком.
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