Додаток 1

Форма відомостей про авторів матеріалу та описова інформація для видань ТНТУ
Авторська довідка
(кваліфікаційної роботи бакалавра)
Назва кваліфікаційної роботи бакалавра:                  Проєкт цеху з виробництва хлібобулочних виробів на ТОВ «Гаї» с. Острів Тернопільського району, Тернопільської області               
                                                                            назви записувати нижнім регістром (як у реченні)
   Назва (англ.):                    Plans and specifications of an oven-bottom bakery products production shop of LLC “Haii” (v. Ostriv, Ternopil district, Ternopil region) 
                                                                                        переклад англійською
Освітній ступінь :                              бакалавр                                                                                                               
 


Шифр та назва спеціальності:            181 Харчові технології                             


                                                                             напр.:151 Автоматизація та комп’ютерно-інтегровані технології 
Екзаменаційна комісія:             Екузаменаційна комісія №13                                                                       
                                                                             напр.: Екзаменаційна комісія №1 
Установа захисту:              Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя                      

                                                                напр.: Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя
Дата захисту:     17.06.2021             Місто:         Тернопіль                           
Сторінки:
   Кількість сторінок роботи:     78                         

УДК:      664.65                                                                                                                                         
Автор роботи
   Прізвище, ім’я, по батькові (укр.):         Федорук Зоряна Сергіївна                        
                                                                                                       розкривати ініціали
   Прізвище, ім’я (англ.):           Fedoruk Zoryana Serhiivna                             
                                                                                     використовувати паспортну транслітерацію (КМУ 2010)
Місце навчання (установа, факультет, місто, країна):   Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя ФМТ, Тернопіль, Україна              
Керівник
   Прізвище, ім’я, по батькові (укр.):     Лісовська Тетяна Олегівна         
                                                                                                       повністю
   Прізвище, ім’я (англ.):        Lisovska Tetiana Olehivna                                              
                                                                                     використовувати паспортну транслітерацію (КМУ 2010)
   Місце праці (установа, підрозділ, місто, країна):     Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя кафедра харчової біотехнології і хімії, Тернопіль, Україна              
   Вчене звання, науковий ступінь, посада:    к.т.н., старший викладач        
Рецензент
   Прізвище, ім’я, по батькові (укр.):              Зварич Наталія Миколаївна          
                                                                                                       повністю
   Прізвище, ім’я (англ.):            Zvarych Natalia Mykolayivna                                                                
                                                                                     використовувати паспортну транслітерацію (КМУ 2010)
   Місце праці (установа, підрозділ, місто, країна):                                                                                           
   Вчене звання, науковий ступінь, посада:       к.т.н., доцент кафедри ОХ                                            
Ключові слова
   українською:            булочка «Айнан», хліб Придніпровський, якість, асортимент                  
                                                                                     до 10 слів
   англійською:                Ainan bun, Prydniprovsky bread, quality, assortment.

                                                                                     до 10 слів
Анотація
   українською:                                                                                                                                                     
                                                                                     200-300 слів
Бакалаврська кваліфікаційна робота присвячена технологічним розрахункам проєкту цеху з виробництва хлібобулочних виробів з метою розширення асортименту виробництва хліба «Придніпровський» формовий масою 1,0 кг та булочок «Айнан» в/г масою 0,1 кг на потоково – механізованих лініля потужністю 22 т/добу з метою створення високорентабельних ліній, що доволить випускати продукцію високої якості.

Підбір обладнання здійснено таким чином, що забезпечена висока продуктивність виробництва на невеликій площі, що сприяє збільшенню добового виробництва продукту, зберіганню тривалості виробничого циклу, зменшенню витрати сировини, покращує гігієну виробництва.
англійською:                                                                                                                                                     
                                                                                     200-300 слів
Bachelor's qualification work is devoted to the technological calculations of the project of the bakery shop in order to expand the range of production of bread "Prydniprovsky" shaped weighing 1.0 kg and buns "Ainan" in / g weighing 0.1 kg on flow - mechanized linil with a capacity of 22 t / day in order to create highly profitable lines, which is enough to produce high quality products.

The selection of equipment is carried out in such a way that high productivity is provided on a small area, which increases the daily production of the product, preserves the duration of the production cycle, reduces raw material consumption, improves production hygiene.
