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Анотація    
українською Споживання населенням якісної і безпечної продукції є запорукою здорового функціонування організму людини. Однак, за даними ВООЗ, продукти харчування є частотою причиною виникнення харчових інфекцій та токсикозів, завдяки наявності умовно-патогенних і хвороботворних мікроорганізмів. Основна мікробіота харчових продуктів у технологічному ланцюгу виготовлення зазвичай потрапляє з погано вимитих поверхонь технологічних ліній молочного та допоміжного обладнання. Враховуючи цей чинник, головною стратегією досягнення оптимального мікробіологічного складу (за кількістю і родовим співідношенням) харчових продуктів є забезпечення належної санобробки технологічного обладнання та дотримання вимог гігієни в процесі технологічної обробки сировини  та зберігання готової продукції. Завдання ефективної санітарної обробки всього комплексу молочного обладнання і технологічних ліній на молокопідприємствах – це максимально видалити з робочих внутрішніх поверхонь устаткування органічні залишки та різні форми мікроорганізмів. Для цього застосовують мийні, дезінфікуючі або мийно-дезінфікуючі синтетичні препарати.

англійською:  Consumption of quality and safe products by the population is the key to healthy functioning of the human body. However, according to the WHO, food is a common cause of foodborne infections and toxicosis, due to the presence of opportunistic pathogens and pathogens. The main microbiota of food products in the production chain usually comes from poorly washed surfaces of technological lines of dairy and auxiliary equipment. Given this factor, the main strategy to achieve optimal microbiological composition (quantity and genus) of food is to ensure proper sanitation of technological equipment and compliance with hygiene requirements in the process of technological processing of raw materials and storage of finished products . The task of effective sanitation of the whole complex of dairy equipment and technological lines at dairy enterprises is to remove organic residues and various forms of microorganisms from the working internal surfaces of the equipment as much as possible. To do this, use detergents, disinfectants or detergent-disinfectant synthetic drugs.
