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У роботі проведено дослідження з розробки технології вершкового масла десертного, у рецептуру якого запропоновано ввести екстракт з імбиру. Проаналізовано вплив різної концентрації екстрактивних речовин імбиру на його фізико-хімічні, мікробіологічні, органолептичні властивості.
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In the work has been conducted a research on the development of dessert butter technology, in the recipe of which it is proposed to introduce ginger extract. The influence of different concentrations of ginger extractives on its physicochemical, microbiological, organoleptic properties was analyzed.
