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Анотація
   українською: Проведено дослідження з оцінки молока-сировини та молочних продуктів на вміст нітратів та розроблено спосіб денітрифікації молока-сировини з значною кількістю нітратів. Процес денітрифікації молока із значною кількістю нітратів (більше 10 мг/кг) за використання традиційних заквасочних культур для виробництва сметани і йогурту проходить досить несуттєво і практичного значення не має. Виявлено, що денітрифікуючий вид Staphylococcus carnosus не ферментує лактозу молока і не впливає на показник титрованої кислотності під час сквашування його разом із молочнокислими бактеріями Streptococcus salivarus subsp. thermophilus і болгарською паличкою (Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus). Встановлено, що під час процесу денітрифікації молока штамом Staphylococcus carnosus у кількості 103 КУО/см3 відбувається зниження концентрації нітратів у готовому продукті в середньому на 10 мг/кг. Під час денітрифікації молока Staphylococcus carnosus за початкової  кількості 104 КУО/см3 відбувається зниження вмісту нітратів приблизно на 18 мг/кг продукту. За денітрифікації молока Staphylococcus carnosus у кількості 105 КУО/см3 кількість нітратів зменшується у готовому продукту більше, як на 25 мг/кг.                                                                
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англійською:    A study was conducted to evaluate raw milk and dairy products for nitrate content and developed a method of denitrification of raw milk with a significant amount of nitrates. The process of denitrification of milk with a significant amount of nitrates (more than 10 mg / kg) using traditional starter cultures for the production of sour cream and yogurt is quite insignificant and has no practical significance. It was found that the denitrifying species of Staphylococcus carnosus does not ferment milk lactose and does not affect the titratable acidity during fermentation together with lactic acid bacteria Streptococcus salivarus subsp. thermophilus and Escherichia coli (Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus). It was found that during the process of denitrification of milk with Staphylococcus carnosus strain in the amount of 103 CFU / cm3 there is a decrease in the concentration of nitrates in the finished product by an average of 10 mg / kg. During denitrification of Staphylococcus carnosus milk at an initial amount of 104 CFU / cm3, the nitrate content is reduced by approximately 18 mg / kg of product. Denitrification of Staphylococcus carnosus milk in the amount of 105 CFU / cm3 reduces the amount of nitrates in the finished product by more than 25 mg / kg.                                                                                                                                                 
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