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Анотація
   українською:
                           В роботі висвітлено технологію виробництва масла. Функціональні продукти цінуються за біологічно активні речовини в складі, які добре впливають на організм. Функціональність забезпечують додаванням кріопорошків з рослин, що містять мікронутрієнти.                                                                                                                                                   
                           Технологічна частина присвячена розрахункам, повʼязаним з проєктуванням цеху, а також опису технології асортименту. В розділі подано технохімічний контроль за виготовленням масла і нормативні характеристики продукту. Виробництво проводиться методом перетворення високожирних вершків, що забезпечує безперервність процесів на якісному технологічному обладнанні.                                                                                                                                                    
                           У техніко-економічному обґрунтуванні обирається потенційне місто для підприємства, характеризується асортимент і канали реалізації.                                                                                                                                                   
                           Третій розділ присвячений питанням охорони праці.                                                                                                                                                   
англійською: 

                         The work highlights the technology of butter production. Functional products are valued for biologically active substances in the composition that have a good effect on the body. Functionality is provided by the addition of plants cryopowders which contain micronutrients.                                                                                                                                                   
The technological part is devoted to calculations related to the shop designing, and also a description of the range technology. The section presents technochemical control of butter production and regulatory characteristics of the product. Production is carried out by the method of conversion of the high-fat cream, which ensures the continuity of processes on high-quality technological equipment
                        In the feasibility study, a potential city is selected for the enterprise,  the range and sales channels are also characterized.                            
                       The third section is devoted to labor protection issues.                                                                                                                                                  
