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Анотація   українською 
Тонкевич Т.М. Вдосконалення споживчих властивостей булочок зі зниженою кислотністю із розробленням проекту цеху. – Рукопис. Дослідження на здобуття кваліфікації магістра з спеціальності 181 “Харчові технології”. – Тернопільський національний технічний університет імені Івана Пулюя, Тернопіль, 2021. Кваліфікаційна робота присвячена вдосконаленню споживчих властивостей Булочок зі зниженою кислотністю для дієтичного харчування з додаванням кокосового борошна, що багате харчовими волокнами, містить підвищений вміст білка. Встановлено оптимальний вміст кокосового борошна для покращення споживчих властивостей. Розроблено технологію Булочок зі зниженою кислотністю з вмістом кокосового борошна 20%.
англійською 
Tonkevich T.M. Consumer appeal improvement of low acid buns and a shop floor design. Research to obtain a master's degree in specialty 181 "Food Technology". - Ivan Pulyuy Ternopil National Technical University, Ternopil, 2021. Qualification work is devoted to improving the consumer properties of Buns with low acidity for dietary nutrition with the addition of coconut flour, rich in dietary fiber, contains high protein content. The optimal content of coconut flour to improve consumer properties has been established. The technology of Buns with the lowered acidity with the content of coconut flour of 20% is developed.
