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Jliokcu TUTaHy B XapyoBi MPOMHCIOBOCTI BUKOPUCTOBYETHCS K OapBHUK O1710TO
koapopy — E171. IHTepec HaykoBIIB 10 TIOKCHIY THUTAaHY 3YMOBJICHHH HOTO BHCOKOO
XIMIYHOIO CTaOIIBHICTIO Ta BHCOKOI (DOTOKATANITHYHOIO 3JATHICTIO, sIKa JO3BOJISIE
peari3oByBaTH HU3KY (i3MKO-XIMIYHHUX MPOIIECIB 3 YTBOPCHHIM HETOKCUYHUX MPOAYKTIB.

OcnoBui BiactuBocti TiO2. BucOKa BIIOLIIOIOYA 34aTHICTh, XIMIYHA CTIMKICTB,
HETOKCHYHICTh, BUCOKA BOJIOTO- 1 atMocdepocTiiikicTs. Ha 3amax i cMak mpoaykTtiB TiO2 e
BIUIMBA€, WOTO TOJIOBHE MPHU3HAYCHHS TOJATAa€ B HAJaHHI MPOAYKTaM OUIBII ameTUTHOTO
30BHILIHBOTO BUTISAAY. 3aBASKA HOro XiMiuHiIM 1 OlojoriyHiil iHEpTHOCTI Iieil areHt
3aJMIIAETHCS A0COTIOTHO HETOKCUYHUM.

OcTaHHIM  4YacoM  TOLIMPIOETbCS ~ BUKOPUCTAHHSA  JTIOKCHJYy  TUTaHy  SK
aHTHOAKTEPiaTbHOrO KOMIIOHEHTa. MOro aHTHOaKTepialbHy Ta AHTHBIPYCHY aKTHBHICTb
MOB’SI3YIOTh 31 3/IATHICTIO MPOAYKYBATH €IEKTPOHU 3 HU3bKOIO HMIBUAKICTIO peKOMOIHAIIT Mif
JE€I0 COHSYHUX TPOMEHIB YHM IITYYHOTO YIbTPagioleTOBOTO BHUIPOMIHIOBaHHS. Takum
yiHOM JoaaBaHHs TiO2 10 MaKyBaJbHUX MaTepiajiB, [03BOJISIE 30LIBIIUTH TEPMiHU
30epiraHHsi MPOAYKTIB XapuyBaHHS HABITh NPU HE3HAYHHX IMOPYIICHHSIX YMOB 30epiraHss.
[ToniOHI pe3ynbTaTH OTPHMMaHI Ha MPUKIAAL PO3pOOKH TaKyBalbHUX MaTepialiB s
30epiraHHst MOJIOYHOT TPOYKIIi1.

Mertoro poboTu Oyslo CTBOpPEHHs IaKyBaHHs 3 BUKopucTaHHsA TiO2 3 MeToro
MOJIOBXKEHHSI TEpMIHY 30epiraHHs M’scHOi mpoaykuii. J[ns nporo Oyno CTBOPEHO MOJENb
NaKyBaHHS, B SKOMY BHMKOpHCTaHO HaHeceHHs TiO2 pa3zom i3 akpuioBow (apOoro Ha
macTMacoBy Tapy. [IpurotyBaHHs 31HCHIOBAIOCH IUIIXOM CTBOPEHHS OJIHOPIAHOI Cymili
akpusioBoi ¢ap6u Ta TiO2 y pi3Hili koHueHTpauii: Bix 1% no 10%. BuxopucroByBaBcs
niokeun tutany P-25 (Degussa). Lle cymim anatasy (80%) ta pyruny (20 %). Excrniozuiris
BILJIMBY CTaHOBHIA 5 1i0.

[IpoBoamiio ©OakTepiockomito M’sica 10 Ta TMICAS 3aCTOCYBaHHS arpoOOBAHOIO
NaKyBaJbHOrO Martepiaily. 3pa3kd M’sica CBHHHMHM, B3ATOTO JUI aHalli3y, 3a KUIBKICTIO
MIKpOOPTaHI3MIB Yy I0JII 30py MIKpPOCKOIA BU3HAYEHI SIK «CBIKE M’SICO». Y Ma3Kax 3 MOBEPXHI1
CTHOCTEpIraloThCsl MOOJMHOKI KOKM, MAIWYKH, APLKIKI, MIKpoduiopa rpaM NO3UTHBHA, B
Ma3Kkax 3 IVIMOOKMX MIapiB MIKPOOpTaHi3MH Maiike a0o 30BCiM HE BHUABIAIOTHCS. [lpu
TpUBAJIOMY 30€piraHHi 3pa3kH, BiJHECEHI JJ0 KaTeropii «HecBike M’IC0» XapaKTepH3yBalIuCs
KOHTaMiHaIli€l0 MikpoopraHizmamu poxis Micrococcus, Pseudomonas, Bacillus ta rpubamu
HeBU3HaueHoi etiojorii. Cepen omnpanboBaHMX 3pa3KiB Oynu 1 3 KaTeropii «CyMHIBHOT
cBibKOCTI». [lpoTe mepeBaxxHa OUIBIIICTH 3pa3KiB  XapaKTEPU3YBAIUCS BHUPAKECHOIO
AHTUMIKPOOHOIO Ta AaHTU(PYHTAJTBHOIO aKTUBHICTIO.

Bigmiveno, mo TiO2 Bososie anTHOAKTEpiaTbHUMHU BIIACTUBOCTSAMHE Ta MIPHUTHIYYE PICT
MIKpOOpraHi3MiB 3a IMEBHUX KOHIEHTpauid. HaileeKkTUBHIIIUM BHIBHIOCS 3aCTOCYBAaHHS
OKCHJTy TUTAHY y KOHIIEHTpAIisaX Big S 10 7%.
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