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(72) ВІТЕНЬКО ТЕТЯНА МИКОЛАЇВНА, ЗАРЕЦЬ-

КА ТЕТЯНА ВІКТОРОВНА 
(73) ТЕРНОПІЛЬСЬКИЙ НАЦІОНАЛЬНИЙ 

ТЕХНІЧНИЙ УНІВЕРСИТЕТ ІМЕНІ ІВАНА ПУЛЮЯ 
(57) Спосіб екстрагування з рослинної сировини, у 

якому рослинну сировину подрібнюють, заванта-

жують у мацераційну ємність, заливають екстраге-
нтом у співвідношенні 5:1, настоюють, зливають 
екстракт, пресують шрот, промивають шрот чис-
тим екстрагентом, зливають екстракт, повторно 
пресують шрот, отримані екстракти змішують, від-
стоюють впродовж 4-8 діб і розливають, який від-
різняється тим, що рослинну сировину заливають 

екстрагентом, активованим у кавітаційному модулі. 

 
 
 
 

 
 
 
 

Корисна модель належить до технології екста-
ргування, що широко використовується у хімічній, 
фармацевтичній, харчовій галузях промисловості 
тощо. 

Відомо спосіб екстрагування з рослинної си-
ровини, при якому рослинну сировину подрібню-
ють, завантажують у мацераційну ємність, зали-
вають екстрагентом у співвідношенні 5:1, 
настоюють, зливають екстракт, пресують шрот, 
промивають шрот чистим екстрагентом, зливають 
екстракт, повторно пресують шрот, відстоюють 
рідку фазу, отриману настоянку розливають [Че-
шуев В.И. Промышленная технология лекарств. - 
X.: МТК-книга, 2002. - 716 с]. 

Недоліком цього способу є довготривалість 
екстрагування цільового компоненту з рослинної 
сировини у рідку фазу. 

В основу корисної моделі поставлена задача 
скоротити час проведення процесу та зменшити 
втрати цільового компонента, що екстрагують (ви-
лучають) з рослинної сировини, шляхом виконання 
способу екстрагування з рослинної сировини, у 
якому рослинну сировину подрібнюють, заванта-
жують у мацераційну ємність, заливають екстраге-
нтом у співвідношенні 5:1, настоюють, зливають 
екстракт, пресують шрот, промивають шрот чис-
тим екстрагентом, зливають екстракт, повторно 
пресують шрот, отримані екстракти змішують, від-
стоюють впродовж 4-8 діб і розливають, причому 

рослинну сировину заливають екстрагентом, акти-
вованим у кавітаційному модулі. 

На графічному зображенні представлена схе-
ма виконання запропонованого способу. 

Запропонований спосіб здійснюється наступ-
ним чином. 

Попередньо підготовлену подрібнену рослин-
ну сировину, з якої необхідно екстрагувати цільо-
вий компонент, завантажують у мацераційну єм-
ність 1. Екстрагент у співвідношенні 5:1 активують 
у кавітаційному модулі 2 і за допомогою циркуля-
ційного насосу 3 заливають у мацераційну ємність 
1. Рослинну сировину з екстрагентом витримують 
6,5 діб у мацераційній ємності періодично перемі-
шуючи. Після настоювання екстракт зливають, 
шрот пресують під пресом 4, промивають шрот 
чистим екстрагентом, екстракт зливають, шрот 
повторно пресують. Отримані екстракти змішують, 
відстоюють впродовж 4-8 діб і розливають. 

Приклад конкретного виконання способу. 
Подрібнену рослинну сировину «Laonurus car-

diaca» очищують від пилу та крупних частинок за 
допомогою сит №38 і №50, завантажують в маце-
раційну ємність об'ємом 100л, за допомогою цир-
куляційного насосу УНП100/190-7,5/2 заливають 
активований у кавітаційному модулі екстрагент у 
співвідношенні 5:1 і настоюють за температури 15-
20 °С впродовж 6,5 діб періодично перемішуючи 
суміш. Екстрагент активують у кавітаційному мо-
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дулі впродовж 2хв за температури 15-20°С перед 
подачею у мацераційну ємність. Після настоюван-
ня екстракт зливають, шрот пресують під пресом, 
промивають шрот чистим екстрагентом, екстракт 
зливають, шрот повторно пресують. Отримані екс-
тракти змішують, відстоюють впродовж 4-8 діб і 
розливають. 

Запропонований спосіб не потребує значних 
затрат матеріальних та енергетичних ресурсів, дає 
змогу скоротити час проведення процесу екстра-
гування та дозволяє збільшити вихід екстрагованої 
речовини із сировини. 
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